
Abend

Mittagessen für Fahrschüler € 5,31

Schinken-Käsetoast mit 
Ketchup und Salat A,G,N

Pfefferkarree mit 
Krentopfen, Butter, 

Gurkerl und Hausbrot 
A,G,M,N

Rindsragout "Stroganoff" 
mit bunten Nudeln 

A,G,L,M,O

Polentastrudel mit 
Paprikasauce A,C,G,L

Salatbuffet

Rindsuppe mit Einlage A,C,G,L

Kirschjoghurt G

Salatbuffet
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Zwiebelsuppe L,O

Suppenbuffet A,L

Kompott

D
on

ne
rs

ta
g Erdäpfelsuppe A,G,L

Speiseplan

23.09.10-27.09.19

Menü I Menü II

Spaghetti "Carbonara" 
mit geriebenem Käse 

A,G,M,O
Salatbuffet

Cremespinat mit 
Erdäpfelschmarrn und 

Spiegelei A,C,G,O

Plundergebäck A,C,G,H

Vanillepudding A,G,H

KW 39

Putenschnitzel mit 
Schinken und Käse 
überbacken, dazu 
Wildreis G,L,N,O

Salatbuffet

Kürbissuppe A,G,L

Essensmarken in der Verwaltung

Reislaibchen mit 
Kräuterjoghurt und 

Herbstgemüse A,C,G,O,N

Fisoleneintopf mit 
Salzerdäpfel A,G,L,O

Tiroler Knödel mit 
Bratensaft und Salat 

A,C,G,M

Speckjause mit Butter, 
Senf, Pfefferoni und 
Radieschen, dazu 

Schwarzbrot A,G,M,P

Gebackenes Dorschfilet 
mit Erdäpfelsalat und 

Zitrone A,C,D,M
Erdäpfelsalat Süßspeise A,C,G,H

Jausensackerl bei 
Voranmeldung A,G,H,N,P

Berner Würstl mit 
Erdäpfelwedges A,F,M

Das Küchenteam wünscht guten Appetit 
                     Im Interesse unserer Gäste sind wir bemüht, Lebensmittel bester Qualität 
                                      -auch aus biologischer Produktion- zu verwenden! 


