Speiseplan
KW 12
18.03.24-24.03.24

BERUFSSCHULE

BILDUNG FUR PROFIS

Menu |

Menu Il

Abend

Gemusesuppe A,G,L

@)) I
@© Wurstschussel mit Risotto mit Pilzen und Me?qkamsch_er .
+ . .. : Bohneneintopf, (Rind), mit
(- Erdé&pfelplrree und Salatbuffet Lauch, dazu geriebener . )

o) Rostzwiebel A,G,M Kase A,G,L,0 Mais und Paprika, dazu
S Y B frisches Geback A,C,G,0

Saisonobst

o Barlauchsuppe A,L

S Asiatische Reispfanne Rote Ruben in Schweizer Wurstsalat mit
wn (Huhn), mit Lauch und Salatbuffet Mohnpanade mit Gurkerl und

GC) Bambussprossen Petersilerdapfel und Paprikastreifen, Butter
— A,C,F,N,O Krensauce A,C,H,N,O und Gebéck A,G,0,P,N
(@] Schokopudding G,H

c Waldpilz Cremesuppe A,G,L

(&)

o Feuriges . Lo Original Bosner mit

; Schweinsgulasch, mit Salatbuffet iig‘;?gg;iiﬂtg :l\lveé)n Zwiebelketchup und Salat
= Bio-Nockerl A,C,G,L T AF,MN

= Nachspeisenbuffet A,C,E,G,H,O

% Schdberlsuppe A,C,L

¥ | Cordon-Bleu (Pute), mit Spaghetti mit Olivendl, Muhlviertler Erdapfekase
= o Knoblauch, getrockneten . N .

(0] Petersilerdapfel und Salatbuffet Tomaten und Zwiebel mit Gemuse Allerlei und
c Zitrone A,C,G,N Hausbrot A,G,M,0

c A,C,O

o Bio-Beerenjoghurt G

(o)

Suppenbuffet A,L

(@)

(@ | Hausgemachte Buchteln Jausensackerl bei
E mit Marmelade und Salat Fleischspeise A,C,G,M Voranmelduna A G H.N.P
« |Vanillesauche A,C,G,H,0O g AL,
LL

Kompott

Das Kiichenteam wiinscht guten Appetit
Im Interesse unserer Géste sind wir bemiht, Lebensmittel bester Qualitét
-auch aus biologischer Produktion- zu verwenden!

Mittagessen fur Fahrschuler € 6.09
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: Essensmarken in der Verwaltung
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